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108 al ganaedo para tener asi slimentos proteinicos mis -~
" sdecuados pera la dieta humena.

Lae tecnologias marinas constituyen Senbién una

gren esperansge pera aumentar la produccidén de alimentces
proteinicos a bajo costo. Ios cientificos de todo el =
aupndo, han considerado Sanbién otras posibilidades © mane-
ras no eonvenéimales para producir elimentes protefnicos
come eg el cultive de microorganicmos: bacterias, levadu-
ras, algas y hongos.

Ia prosénte invencidén censiste en un procedimien-

to para producir el micelic de los hongoe llamados Basi-

diomicetos (setas ¢ champifiones) mediante técnicas de Ki-
crobioclogia Industrial aplicando de preferencie el llamse
do cultive sumergido contiauno., Se desee poder utiliser coe
mo fuente de carbono las mieles ineristalizables de le in-
dustria azucarera en le forzmulacidn del medic de cultivo
complenmentindclo con sales minébalea ¥y factores de creci-
mizsnto. Eréamm que este syudaria también g2 la industria

- agucarers para tener um maysr valor agregade er sus produce

tos y que podria eoncsusarse el uso de las melazés hacia la
fabricsclidn de alimentos pars uso humano en lugar de utili-
garlas para pi'edugir alcohol. Esta Gltima substancia pue-
de y debe fabricarse mis aﬁciemememe BOT mémﬂea petro-
guinicoes a partir de etileno.

La febricacidn comercial de micelio de Basidiomice
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tos se praetiaé en 108 E.E‘.B;; de Norteaméricea en el caso de
especies 2el género Horchella. En este pais se emﬁlaa el -
micelio para la preparacidn de salsas (Gravy).

Bn variss publicaciones cientificas se ha menciona~
do la sugerencia de emprender eatnaioé ‘para desarrollar ee-
tas teoncloglas sin que se bubieran heche avances notables
hasta la fecha. £s8t0 se debe gxz;oba.blemnta a que los paises
liamados desarrollades no tienen necesidad &e hacerlo porgue
cuentan con una agricultura y gansderis sumsmente eficien-
tes para lez producceibn de alimentos.
£1 ..-;rh_fl-ealie‘ de Basidiomicetos e2 un mpterial alimen-

ticio que contiene 30-50% de proteinss de una calidsd que -
ae considera intormedis entre las proteinas de cereales y
las proteines de origen animal. Adem&s contiene generalmen-
te la mayoris ée las vitaminas del complejo B, esteroles,
grasas y carbohidratos.

El micelio de¢ Basidiomicetos podria utilizerse di-
rectfaménﬁ@ en la alinmentecidn humens y también podris conse-
tituly la basé pers la prepsracidn de concenirados protel-
nicos sinilares a los concentrades que se preparan a pare
tir de frijcol &e¢ soya.

Ia experimentacibn que sirve 42 base a la presente
invencién ha logrsdo hacer wne seleccidn de sspecies de -
hongos Basidiomicetos gque pueden cultivarse con melszas -

como  fuente d¢ csrbonos. Tales especies sen:



dgaricus bisporus
Clitopilus cretatus
Collybia velutipes

Coprinus comatus

FPleurotus ostieatus

Pricholoma nudum

Crigen de los Cultivos

Los oultivos inicisles se pueden obtener a par-
tir do las Setas 8§ carpdfores mediante las técpicas mico-
16zicas conceides & bién odténiendo cultives de las colec~

cionss internacionales gue se dedican a proporcionarlas,

Mantenimiento del Cultivo

El henzo se nantiene én estade miceliar mediante

transferencias continuss on medics semisbdlidos de agar tal

cOne Ge¢ observari en los ejemples que siguen:

Ejemplo Num,

El honge llamads Pleurotus ostresatus se mantie-
ne en un cultive inclinsdo de agar por transferencias perid-

dicas e wedlo nutritive fra;séc guardéndols en el refrigera-
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‘dor & una teaperatura entre 28 y 60C., &1 medio nutritivo
tiene la giguiente compesicidn:

" Melsza de omfia - 5%
Iicor de remejo de mefs 1
fulfato de smonio 0.2%
Cleruro de sodie . 0.2%
Cervonato de calcio o | O.5%
Agar ey 2
Agua CeBe

El medio anterior se esterilizs en tubtos de ep-

sayo que se inmclinap antes ds solidificarse. El1 micelio

5@ siembra en la superficie del msdio de cultivo y se ipe-

cuba éurante 3 dies a 3080C. BSe guards en el refrigerador

Ia semilla para inceulacién ée cultivos sunergi-
Gos se prepars en un medio nutritive con la siguiente cone
posicidn:

¥olaza de cafia 50 g.

&sdcor éié remojo de paiz ' 10 g.
Fosfato de amonio 2 Be
Agus de mar- ' 500 =ml.



Aguea destilada 500 al.
S8e ajusta el pH a8 6.9 |
El medio nutritivo de la cemposicibn arribs indicads se

pone en matraces Erlenmeyer de S0 ml., (150 ml en c/w)

se esteriliza calentando a 1202C. durante 30 min. con un
tapdén de algoddn y se enfria hasta tomperatura ambiente

para ecpseguida inocularlio con una pequeia porcibén de mi-

celic cultivado en agsar.
' La incubacidén para desarroliar el micelio Bé 1¢=-
gra agitén&o los matraces en un@ miguina rotatoria, proce-
diendo la incubacibn a 308C. La semilla desarrollade se
incuba durante 72 bs. aproximademente & algo nés de tieme

po ocon el fin de tener una consistencia adecuada.

Cultivo Sumergido.
Se cargs un Lermentador con el medio de cultivo

gque ge indicasi

Helaza de cafia + 5%
Licor de yemojo ﬁé maic 1%
Fosfato éé apoepio o 0.2%
Carbonatod de calcio | De5%

Se emplea como soluto una mescla 1:1 Ge agua ¥

agua de mar y se ajusta 8l pB a2 6.9,

El fermentador com ¢l medio de cultive previamen-
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e
te esterilizado por calentamiento a 1202C. durante 30 min,

y enfriado a 302C., ce inocula asépticamente con 10% de -

su voluuen 4o “semilla”; el fermentedor se mantiene con

presidn positiva y se pasan de 0.5 a 1.0 veces €l volumen
de medio, en asire por minuto. Peribdicamente se tonmen -
nuastras que 56 examinan para vigilar el oreciniento del
micelio y la ausencia de contaminzeiones indesesbles, -
Une vaz Mrmaéa la fermentacidén, s¢ separa el micelio
por filtracidn mediante una prensa & un filtro de tambor
rotaverie y la masa siceliar se gseca, enlatas 0 procesa paoe-

ra aislar ia. proteina.

2
B8e agregs &) medio de cultivo clerhidrato de te-

Biemplo

trasciclina hasta tener una concentracién de 5 ppa, ésto su-
nado a la alte édnc@aﬁr&eién de sales 4o mer elinmina el cos-
to 4ebido a la esterilizacidn.

La presente invencién se ha dessrito de acuerdo

con su realigacidén fundemental abarcando algunos. aspectos

especificeos & modalidades de le misma sin gue ¢sto signifi-
gue une limitacidn de las formas en las cuales puede llevare
se & cabo el presente mébedo, entendiéndose tambdién gue cual-
guier variacién 4=l mismo caé necesariamente dentro del al-

cance 8el inmvento sogin se describe y reivindica.
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